Tipo de crianza:

Sistema Criaderas y Soleras
Tipo de Vino:

Vino Dulce Natural Moscatel de Pasas
Tipo de uva:

100% Moscatel

Alcohol:

15% vol.

Lugar de Elaboracion:
Chipiona (Cadiz)

Botella 75¢l. Caja 6 botellas

COLOR: Vino de color caoba oscuro.
AROMA: Vino muy aromatico con
caracter floral propio de la variedad
moscatel, apreciandose notas de fruta
pasificada
BOCA: Agradable dulzor con dejes de
asas, donde retronasalmente vuelven
os aromas florales con una permanencia
larga dulcificada.
MARIDAJE: Combina a la perfeccion
con quesos azules y es muy apropiado
para postres y reposteria.



